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Beste wijnliefhebber,

De voorjaarseditie van De Wijnkenner; altijd weer een heerlijk moment met het
naderende voorjaar. Als we de berichten in de media mogen geloven, begint het 
voorjaar steeds vroeger en lopen sneeuwklokjes en krokussen steeds voeger uit. En 
het is waar, want op het moment van schrijven steken de eerste voorjaarsbloemen 
met hun prille blaadjes voorzichtig boven de grond. Een heerlijke tijd breekt weer aan. 
Een tijd van lekker naar buiten gaan, met de eerste zonnestralen ook op onze bleke 
winterhuid.

Deze Wijnkenner sluit daar natuurlijk heerlijk op aan met onderwerpen als Sancerre,
de heerlijke voorjaarswijn die zo prettig smaakt bij asperges. Nu kennen we Sancerre
natuurlijk als witte wijn maar er is meer. Lees het artikel maar op pagina 25. Het zijn
de prettige zuren die de sancerre wijn zo verkwikkelijk maken en laat dat nu ook het
smakelijke component zijn van de wijnen van Duffour, een wijnhuis gelegen aan de
voet van de Pyreneeën met een assortiment wijnen die zo heerlijk wegdrinken. Het
artikel op pagina 24 neemt u mee naar het land van de Katharen en haar roemrijke
geschiedenis. 

Een wijndruif met ook een boeiende geschiedenis is de malvasia. Aangeplant in velerlei 
regio’s aan de Middellandse Zee. Maar hoe zit het nu precies met deze druif die al 
sinds de oudheid mooie resultaten geeft. De rubriek ‘Onbekend maar niet onbemind’ 
legt het allemaal haarfijn uit. En dan mogen de andere vaste rubrieken natuurlijk ook 
niet ontbreken; de receptenpagina, de column van Michel van Tuil, de wijnquiz. 

Deze Wijnkenner is weer goed gevuld en we wensen u dan ook weer veel leesplezier.

Luuk Olde Monnikhof

VOLG DE WIJNKENNER
NU OOK OP INSTAGRAM!

Deze papieren Wijnkenner komt vier keer 

per jaar uit. Heeft u tussen de Wijnkenners 

door behoefte aan meer wijnkennis? Volg de 

Wijnkenner dan op Instagram! Volop interessant 

wijnnieuws, leuke feitjes en boeiende weetjes.

Instagram: @de_wijnkenner

 



VOORJAAR 2024  |  DE WIJNKENNER 

33

06 20

22 29

RUBRIEKEN  Grand Cru 8 | Een schilderij van Hubrecht Duijker 15 |

Wijnklets met Michel van Tuil  19 | Onbekend maar niet onbemind 29  | Wijn aan tafel 34 

De perfecte combinatie 36 | Favorieten van de redactie 38 | Wijnquiz 39

ACHTERGRONDEN Bernard Massard, elegante feestwijn van de Moezel 4 

Château Bélingard en Monbazillac; prachtige oude jaargangen 6 | De machtige malbec... maar 

dan als witte wijn! 10  | Sancerre en terroir, onlosmakelijk met elkaar verbonden 12 | Rosé in alle 

soorten, steeds weer verrassend! 16 | Glencadam, wijnvaten met een tweede leven 20 | A6Mani, 

temperament uit Salento 22 | Duffour, aan de voet van de Pyreneeën  31

INHOUD



DE WIJNKENNER |  VOORJAAR 2024

4

BERNARD-MASSARD
Het Luxemburgse wijnhuis Bernard-
Massard werd opgericht in 1921. Het 
familiedomein waar het allemaal mee 
begon ligt in Grevenmacher, op de 
oevers van de Moezel. Hier produceert 
de familie Clasen al vijf generaties lang 
mousserende wijnen van uitmuntende 
kwaliteit. In de loop van meer dan 
honderd jaar is Bernard-Massard 
uitgegroeid tot de belangrijkste 
producent van mousserende wijnen 
in Luxemburg, gemaakt volgens de 
‘méthode traditionelle.’

De bekendheid van Bernard-Massard 
strekt zich inmiddels uit tot ver buiten 
de landsgrenzen van Luxemburg. Het 
wijnhuis wordt geroemd om haar 
mousserende kwaliteitswijnen met een 
onbetwiste prijs-kwaliteitverhouding.

DE LUXEMBURGSE MOEZEL
De Luxemburgse wijnstreek wordt 
zeer gewaardeerd om haar mooie, 
authentieke en glooiende landschap. 
Ze behoort tot de oudste en meest 
noordelijke wijnstreken van Europa.
Het gebied ligt op de hellingen van de 
Moezel, op de natuurlijke grens tussen 
Luxemburg en Duitsland. 

De wijnstreek strekt zich uit over een 
afstand van 42 km tussen Wasserbillig 
en Schengen, met kalkrijke bodems 
in het Noorden en kleigrond in het 
Zuiden. Deze bijzondere wijnstreek is 
ideaal voor de productie van uitstekende 
mousserende- en stille wijnen, met 
een fris en fruitig karakter. Hier in dit 
fraaie Moezellandschap maakt Bernard-
Massard al ruim een eeuw prachtige 
wijnen.

HET ONTSTAAN VAN HET WIJNHUIS
De familie Clasen is al vanaf de oprichting 
van het wijndomein eigenaar van 
Bernard-Massard, maar de geschiedenis 
begint met Jean Bernard. Hij raakt 
geïntrigeerd door champagne. 

Deze mousserende wijn wordt aan het 
begin van de 20e eeuw steeds populairder. 
Het glooiende landschap van de 
Champagne doet Jean Bernard denken 
aan de oevers van de Luxemburgse 
Moezel, zijn geboortestreek. Bernard 
gaat in de leer bij de meest prestigieuze 
wijnhuizen van Reims en Epernay. Deze 
huizen exporteren hun bubbels inmiddels 
wereldwijd en zijn een enorm succes.

De Luxemburger begint vervolgens 
zijn carrière als keldermeester in de 
wijnhuizen van de regio. Dat betekent
dat hij verantwoordelijk is voor de rijping 
van de wijn, vanaf de aankomst van de 
druiven bij de pers tot het bottelen van de 
wijn. De processen van gisting, mengen, 
degorgeren en proeven hebben geen 
geheimen meer voor hem.

Met zijn opleiding en kennis op zak keert 
Jean Bernard terug naar Luxemburg. 
Begin jaren ’20 van de 20e eeuw heeft 
Jean een belangrijke ontmoeting met 
Bernard Clasen, een advocaat met een 
passie voor wijnbouw. 

Deze ontmoeting leidt tot de oprichting 
van het wijnhuis in juli 1921. Het jonge 
wijnhuis, Les Caves Bernard-Massard, 
wordt als eerbetoon vernoemd naar de 
achternamen van Jean (Bernard) en zijn 
vrouw Anne Massard.

DE FAMILIE CLASEN AAN HET ROER
Helaas ziet Jean Bernard niet hoe het 
wijndomein zich ontwikkelt; hij overlijdt 
voortijdig in 1923.
Zijn vrouw, Anne Massard, draagt het 
bedrijf over aan de familie Clasen, die 
zich volledig richt op de leiding van het 
bedrijf.

Zij zetten het levenswerk van Jean 
Bernard voort en doen dat tot op de 
dag van vandaag op succesvolle wijze. 
Inmiddels staat de trotse vijfde generatie 
van de familie aan het roer, in de persoon 
van Antoine Clasen.
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TOEKOMST 
Het huis Bernard-Massard, nu onder 
leiding van de vijfde generatie, 
Antoine Clasen, streeft nog altijd naar 
vooruitgang op sociaal, ecologisch 
en kwalitatief vlak. Duurzaamheid en 
milieubescherming zijn speerpunten 
in de visie van het wijnbedrijf. Het 
domein streeft ernaar meer te 
investeren in biologische teelt en 
productie, balancerend tussen 
commercie en natuur.

De 40 hectare familiewijngaarden 
worden al 20 jaar beheerd volgens 
geïntegreerde landbouwprincipes, 
zonder het toch wel flink  omstreden 
onkruidverdelgingsmiddel glyfosaat. 
Inmiddels wordt bijna een derde 
van de wijngaarden volgens de 
biologische principes beheerd en het 
bedrijf wil dit graag uitbreiden in de 
nabije toekomst.

CUVÉE DE L’ÉCUSSON
In 1971 viert Bernard-Massard zijn 
50e verjaardag met de creatie 
van de Cuvée de l’Écusson Brut. 
Deze wijn, herkenbaar aan het 
beroemde gele etiket, is sindsdien 
het vlaggenschip van het merk. Deze 
wijn dankt zijn volheid en elegantie 
aan de zorgvuldige selectie van de 
druivensoorten pinot blanc, riesling, 
pinot noir en chardonnay. De rijping 
van ten minste twee jaar zorgt voor 
een bijzondere verfijning.

CUVÉE DE L'ÉCUSSON BRUT
In 2017 werd de Cuvée de l'Écusson 
Brut uitgeroepen tot de beste 
sprankelende wijn in zijn categorie 
door het prestigieuze Engelse 
tijdschrift Decanter.
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PRACHTIGE OUDE JAARGANGEN 
MONBAZILLAC CHÂTEAU BÉLINGARD
De Monbazillac is echt een klassieker, een wijn die ruim vier eeuwen 
geleden ook al in de Republiek der zeven Verenigde Nederlanden 
bekend was. Rond 1600 werd er al handel gedreven met de wijnboeren 
uit Monbazillac. 

Op oude prijslijsten in Amsterdam vind je deze wijn terug voor hele hoge 
prijzen. Nederlanders hielden van zoete witte wijnen! Toen na 1685 de 
Hugenoten uit Frankrijk werden verjaagd en naar het Noorden vluchtten, 
nam de verkoop alleen nog maar toe. Rondom 1720 werden zoete wijnen 
uit Bergerac, een belangrijk bolwerk van de protestanten, enorm populair 
in de Republiek. Een Fransman noteerde in 1734 over monbazillac: “de 
wijnen uit Bergerac zijn wit en licht en heel zoet en worden vanwege hun 
sterke suikergehalte zeer gewaardeerd in de Republiek, die ze allemaal 
afneemt. De andere landen in het noorden kopen ze in het geheel niet”
 
De omstandigheden in de wijngaarden van Monbazillac zijn 
bijzonder. Alles hangt samen met de botrytis cinerea (edele rot) en 
de ochtendnevel. Die ontstaat rondom de rivieren Dordogne en 
Gardonette, die de appellation omringen. Deze rivieren vormen vanaf de 
maand september ochtendnevel. Dé ideale omstandigheden voor edele 
rot. De luchtvochtigheid schommelt tussen 85% en 90% en bevordert 
de ontwikkeling van de schimmel botrytis cinerea, waarvan de minder 
wenselijke variant (‘pourriture grise’ of grijze rot) sterk wordt vertraagd 
door de warmte van de middagzon. 

De enzymen in de schimmel gaan gaatjes maken in de zachtere schil 
van de druif, waarbij de schimmel zélf nauwelijks in de druif kan komen. 
De aantasting verloopt heel langzaam. De druif verliest vocht en droogt 
in, waarbij er een concentratie van suikers, zuren en aromastoffen 
plaatsvindt. Langzaam verandert het vruchtvlees van de druiven in een 
zoete gouden jam. Het weer moet overigens wel een beetje blijven 
meewerken en de aantasting door de edele schimmel treedt overigens 
niet alle jaren op. Het oogsten van de druiven is ook nog een hele klus. 
Niet alle afzonderlijke druiven raken aangetast door de botrytis, dus 
moeten de plukkers meerdere keren door de wijngaarden heen, om 
alleen de aangetaste druiven te oogsten. Veel werk dus, maar met een 
geweldig resultaat.

DE FAMILIE BOSREDON
De adellijke familie De Bosredon woont 
al sinds het begin van de 19e eeuw op 
Château Bélingard, in het hart van de 
Dordognevallei in het gehucht Pomport. 
Joseph-Rose Sainte Claire Clauzel, 
één van de voorouders van Laurent de 
Bosredon, de huidige eigenaar, heeft 
het allereerste perceel van de huidige 
wijngaarden gekregen van zijn vrouw, 
Manon Maloriac-Lagrange.

Zij gaven het weer door aan hun zoon. 
En zo ging het steeds: het landgoed 
werd van vader op zoon of dochter 
doorgegeven. Nu, zeven generaties 
later, is Laurent, de graaf van Bosredon 
de huidige trotse kasteelheer. Aan het 
eind van de 19e eeuw behoorden de 
wijngaarden van de Bosredons tot de 
beste uit de streek. En ook nu nog staat 
het château in hoog aanzien.

Het château ligt op de heuvels van 
de linkeroever van de vallei van de 
Dordogne. De wijngaarden vallen sinds 
1936 onder de appellaties Monbazillac 
en Bergerac. Op een bodem van klei-kalk 
en klei-kiezel hebben de wijnstokken zich 
zeer goed aangepast aan het gematigde 
klimaat. Naast rode druivenrassen 
staan er sauvignon blanc, sémillon en 
muscadelle voor de witte wijnen in de 
wijngaarden, die zowel voor de droge 
witte bergerac wijnen worden gebruikt 
als voor de monbazillac.
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CHÂTEAU BÉLINGARD 
MONBAZILLAC RÉSERVE
Het begint bij deze klassieke monbazillac 
uiteraard met de oogst. Deze vindt plaats 
tussen eind oktober en begin november. 
De overrijpe en door pourriture noble 
aangetaste druiven worden met de hand 
geplukt. Vervolgens worden de druiven 
zacht geperst, want alléén de extractie 
van de ‘jus de goutte’ wordt gebruikt. 
De most wordt vergist in roestvrijstalen 
cuves bij ongeveer 20’C. Als het juiste 
alcohol-suiker evenwicht is bereikt, wordt 
de temperatuur verlaagd en stopt de 
vergisting. Daarna wordt de wijn geklaard 
en rijpt hij verder in het vat. De wijn wordt 
verkregen uit een drietal druivenrassen 
namelijk 70 % sémillon, 15 % sauvignon 
en 15 % muscadelle. 

Deze Château Bélingard Monbazillac 
Réserve heeft een intense neus, 
gekarakteriseerd door de botrytis, honing 
en gekookt fruit. De wijn is rond en zacht 
met een goede frisheid in het zoet 
waardoor elegantie, finesse en lengte de 
hoofdrol spelen. 

Een uitstekende combinatie met 
foie gras, gekruide gerechten, pittige 
kazen en desserts op basis van rood 
fruit. Monbazillac kan geweldig goed 
ouderen. En het spreekt voor zich 
dat de verschillende jaargangen een 
andere proefnotitie opleveren. Een 
jonge monbazillac is schitterend fris 
en biedt in de smaak honing, bloesem, 
kweepeer, mandarijn en zoete witte 
perzik. Hoe ouder de wijn wordt, hoe 
meer geconcentreerd deze smaken 
worden. En dan wordt er gesproken over 
oven geroosterd fruit, acaciahoning, 
kweepeerjam en mandarijnenconfiture.
Maar ook: verse boter, turks fruit, 
boenwas en lijm. Spannend dus!
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CANTEMERLE  2019
Het prachtige Château Cantemerle, 
5e Grand Cru Classé, ligt tussen de 
gemeenten Macau en Ludon. Château 
Cantemerle is één van de oudste 
landgoederen in Bordeaux en volgens 
de overleveringen zou het de naam 
ontleend hebben aan het 'zingen' 
van de Merle, een groot kanon dat 
de Fransen hier tijdens de 100 jarige 
oorlog afvuurden op de Engelsen. 

Volgens andere bronnen is de naam 
afkomstig van een zwart vogeltje ‘Le 
Merle’ die luidkeels zong tijdens de 
jacht op het landgoed. “Canta Merla” 
ook wel het lied van de merel! Dat er al 
eeuwenlang wijn wordt gemaakt is ook 
bekend, in de boeken staat ook dat de 
landheer van Cantemerle zijn belasting 
had betaald in de vorm van een vat 
clairet. 

Château Cantemerle werd in 1856 aan 
de beroemde classificatie van 1855 
toegevoegd en is daarmee één van de 
zeer zeldzame wijzigingen. De enige 
andere wijziging tot nu toe is het in 
1973 promoveren van Château Mouton-
Rothschild – Pauillac van 2e Grand Cru 
Classé naar 1e Grand Cru Classé. Het 
landgoed, waar voornamelijk graan op 
werd verbouwd, was in handen van 
verschillende adellijke families tot 1576, 
toen Jean de Villeneuve het kocht. Tot 
1892 was het domein in bezit van de 
familie Villeneuve, en werd er meer en 
meer op wijnbouw toegelegd. 

In 1981 werd het château gekocht door 
SMA, een grote verzekeringsmaatschappij. 
De faciliteiten werden volledig vernieuwd 
en wijngaarden werden uitgebreid en 
opnieuw aangeplant. 

De totale oppervlakte van de wijngaarden 
is momenteel 96 ha met een aanplant 
van vooral cabernet sauvignon, merlot, 
en een beetje cabernet franc en petit 
verdot. Zo’n 25 jaar geleden verschoof 
de aandacht en werd niet alleen veel 
aandacht besteed aan het wijn maken, 
maar ook aan de wijngaarden en 
duurzamere technieken om optimale 
kwaliteit van de druiven te waarborgen. 
 

LES ALLÉES DE CANTEMERLE 2019
De tweede wijn, naast Château de 
Cantemerle is Les Allées de Cantemerle. 
Deze wijn wordt gemaakt van jongere 
wijnstokken (gemiddeld zo’n 40 jaar 
oud). De wijn rijpt deels op tank, deels op 
Frans eikenhout om de houttonen niet te 
laten overheersen. 

Jaargang 2019 is een blend van cabernet 
sauvignon (71%), merlot (18%), cabernet 
franc (9%) en petit verdot (2%). Een 
vriendelijke wijn en nu al op dronk. De 
aroma’s zijn intens, fris en fruitig, de 
tannines zijn elegant en de wijn is mooi 
geconcentreerd. De afdronk is lang en 
levendig met veel vers fruit. 
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CHÂTEAU 
ORMES DE PEZ 2019
Het château behoort sinds de 18e eeuw 
tot het landschap van de Médoc en is 
in handen van de familie Cazes, onder 
andere ook eigenaar van het bekende 
Château Lynch-Bages. Vroeger heette 
het Domaine de Pez, waarbij pez in lokaal 
dialect zoveel als vrede betekent. Ormes 
betekent iepen en verwijst naar de iepen 
die ooit op het landgoed groeiden. Deze 
boom vindt u nog steeds op het etiket 
terug. 

Château les Ormes de Pez 2019, een 
blend van 40% cabernet sauvignon, 50% 
merlot, 7% cabernet franc en 3% petit 
verdot, heeft een intense granaatrode 
kleur en heerlijke aroma’s van klein zwart 
fruit, zoals bramen en zwarte bes. Het 
is een frisse, elegante en fluweelzachte 
wijn. Een prachtige blend met de 
structuur van de cabernet sauvignon, 
de fruitige aroma’s van de merlot en de 
geroosterde tonen van de 16 maanden 
houtrijping, op deels nieuwe vaten (40%).
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en bloemige en kruidige tonen. De wijn 
is droog, maar fruitig met fijne zuren in 
de afdronk. Fris en fluwelig! Bij de rode 
wijnen vergisten de schilletjes mee, 
waardoor er veel meer kleur en veel 
meer aroma’s worden afgegeven aan de 
wijn.
 

BLANC DE MALBEC
De wijnmakers van Andeluna zijn nog 
een stapje verder gegaan en hebben 
nu ook een witte wijn gemaakt van de 
malbec. Met deze unieke wijn willen ze 
graag de veelzijdigheid van de nationale 
trots van Argentinië aantonen.

De druiven worden met de hand geplukt 
voor de persing heel licht gekneusd. 
De vergisting vindt plaats op lage 
temperatuur (13°C) en duurt 25 dagen. 
Om de frisheid in de wijn te behouden 
ondergaat deze geen malolactische 
vergisting of rijping op eikenhout. Het 
resultaat is een witte wijn, licht van kleur 
met groenige tinten. 

Met intense aroma’s van bloemen 
(jasmijn, rozen) en steenvruchten, zoals 
perzik en abrikoos. In de smaak valt 
de frisheid op en in de lange afdronk 
komen de bloemige aroma’s mooi naar 
voren. Serveer als aperitief of bij lichte 
gerechten.

DE MACHTIGE MALBEC... MAAR DAN ALS WITTE WIJN! 
Als je aan Argentinië denkt, dan denk je 
-naast koningin Máxima en de tango- 
waarschijnlijk al snel aan grote stukken 
(rund)vlees van de barbecue met daarbij 
natuurlijk een heerlijk glas malbec. 
De malbec druif is oorspronkelijk 
afkomstig uit Cahors, Frankrijk, maar 
is inmiddels uitgegroeid tot hét 
paradepaardje van de Argentijnen.

MALBEC UIT ARGENTINIË
De malbec is de meest aangeplante druif 
in Argentinië. Er staat ruim 41.000 hectare 
aan wijngaarden met deze druif, wat meer 
dan 20% is van de totale aanplant. De 
malbec heeft een lange rijpingsperiode, 
houdt niet van schimmels, maar houdt 
weer wel van een groot verschil tussen 
dag- en nachttemperatuur, en is dus op 
zijn plek in een droog en warm klimaat. 
Mendoza, het grootste wijnbouwgebied 
in Argentinië, biedt deze ideale 
omstandigheden voor de malbec.

De malbec geeft intens donkergekleurde, 
stevige wijnen met krachtige tannines. Al 
zijn de malbec wijnen uit Argentinië vaak 
wat zachter en fruitiger van smaak dan 
hun Franse collega’s, en zijn de tannines 
ook wat ronder. Aroma’s en smaken die 
je vaak terug ziet komen in de malbec zijn 
bramen, pruimen, zwarte bessen, kersen, 
soms wat chocolade. Veel malbec 

wijnen rijpen op hout om de tannines 
wat te verzachten en om zo een betere 
balans te verkrijgen tussen het fruit, 
alcohol en de tannines. De machtige 
malbec uit Mendoza is hét gezicht van 
de Argentijnse wijn en past ook perfect 
bij de heerlijke (rund)vleesgerechten van 
de barbecue uit dit land.

MALBEC ROSÉ
Je zou het misschien niet direct 
verwachten, omdat er van de malbec 
altijd krachtige rode wijnen worden 
gemaakt, maar de wijnmaker kan 
van deze blauwe druif ook prachtige 
(lichtgekleurde) rosés maken. Dat doen 
ook de wijnmakers van Andeluna, een 
kleine boutique winery uit het dorpje 
Gualtallery, bij Tupungato, op een klein 
uur rijden van de Argentijnse wijnstad 
Mendoza. Zie voor Andeluna ook het 
aparte kader op de volgende pagina.

Om deze rosé te maken worden de 
malbec druiven ongekneusd geperst, 
waardoor de schillen een klein beetje 
kleur en aroma’s afgeven. Vervolgens 
wordt de most geklaard op zeer lage 
temperatuur en daarna begint de 
vergisting, die ongeveer vijfentwintig 
dagen duurt. Op deze manier krijg je 
een rosé met een mooie lichte zalmroze 
kleur met intense aroma’s van kersen 
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ANDELUNA
Te midden van grote en mega-grote 
wijnbedrijven in de wijnstreek van 
Mendoza, is Andeluna een kleine parel, 
een schitterende briljant. 

Bij het dorpje Gualtallery, bij Tupungato, 
op een hoogte van meer dan 1.300 m 
boven zeeniveau, tussen de glooiende 
hellingen aan de voet van de Andes 
ligt dit prachtige wijngoed. Tupungato 
wordt in Argentinië algemeen erkend 
als één van de beste gebieden voor het 
produceren van kwaliteitswijnen. Alle 
druiven komen van het eigen, ca. 80 ha 
metende wijngoed. In 2023 is Andeluna 
door de gerenommeerde criticus Tim 
Atkin ook uitgeroepen tot First Growth 
en behoort daarmee tot de beste 25 
wineries van Argentinië. 

Op het ‘domaine’, zoals ze in het 
Frankrijk zouden noemen, is ook een 
eigen restaurant, waar de bezoekers de 
wijnen kunnen ontdekken in combinatie 
met verrukkelijke gerechten, bereid van 
lokale producten.
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SANCERRE EN TERROIR
Terroir: dat voor velen wat ongrijpbare 
begrip dat te pas en te onpas opduikt 
in verhalen over wijn. Kort gezegd 
gaat het om het verschijnsel dat mens 
en natuur samen op een bepaalde 
plek, volgens de van oudsher op 
die plek traditionele methoden, iets 
voortbrengen wat ergens anders niet 
gemaakt kan worden; een product dat 
het stempel van zijn herkomst draagt 
dus. 

Ook bij wijn komt dit voor: dat een wijn 
afkomstig van een bepaald gebiedje of 
een bepaalde wijngaard anders smaakt 
dan een wijn van net een andere 
wijngaard, ook al is de wijnmaker 
dezelfde en is de wijn op dezelfde wijze 
gemaakt. 

De ervaring leert dat het juist de betere 
wijnen zijn, waar dit verschil, deze 
eigenheid het meest tot zijn recht komt. 
Dat wil overigens niet zeggen, dat 
‘terroirwijnen’, wijnen die altijd van één 
specifieke wijngaard afkomstig zijn, per 
definitie beter zijn dan wijnen die een 
blend zijn, een blend of assemblage 
die elk jaar kan wisselen qua specifieke 
herkomst. Integendeel, sommige van de 
beste wijnen ter wereld zijn blends. Veel 
wijnliefhebbers vinden het wel héél leuk 
om terroir-verschillen te ontdekken. En 
daarvoor hoef je echt niet af te reizen 
naar de Côte d’Or in de Bourgogne, waar 
de wijnen inmiddels uiterst kostbaar zijn 
geworden, want op veel meer plekken 
zijn er wijnboeren die de moeite nemen 
om wijnen van verschillende terroirs 
apart op de markt te brengen. 

Maar vaak minstens zo spannend is 
het wanneer een wijnboer een blend 
maakt van wijnen van meerdere terroirs: 
elk terroir voegt iets toe en dat draagt 
bij aan een betere harmonie en nog 
meer complexiteit. Kortom, het kunnen 
beschikken over meerdere terroirs is een 
enorm pluspunt.

Een prachtig voorbeeld is Sancerre, het 
bekende wijngebied langs de Loire, in 
centraal Frankrijk, iets ten noorden van 
Nevers. Hoewel één appellation, zijn er 
binnen het Sancerre-gebied duidelijke 
verschillen in bodem, helling en ligging 
ten opzichte van de zon. 
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EVEN VOORSTELLEN
Mogen we u voorstellen aan de broers 
Julien en Clement Raimbault afkomstig 
uit het noordelijk deel van de appellation 
Sancerre, uit het gehucht Maimbray, bij 
Sury-en-Vaux. Onthoud die twee namen, 
en dan vooral ook hun voornamen, want 
zoals wel vaker in dorpjes in Frankrijk, 
heeft de helft van de inwoners van het 
dorpje dezelfde achternaam.

Julien en Clément bewerken met groot 
enthousiasme de 20 hectare van hun 
Domaine du Pré Semelé. En ze laten ons 
graag kennis maken met de verschillen 
die hun wijngaarden opleveren, zowel bij 
hun witte wijnen, van de sauvignon blanc, 
als bij hun rode wijnen, van de pinot noir. 
Dat is trouwens voor velen misschien nog 
wel een echte ontdekking: rode sancerre. 
Toch wordt er al sinds mensenheugenis 
pinot noir verbouwd rond Sancerre. Voor 
de Tweede Wereldoorlog was sancerre 
rouge buitengewoon populair in de 
Parijse bistro’s; en ook nu nog komt u 
deze wijn geregeld tegen op de tafel van 
Parijse etablissementen. Was Sancerre 
Rouge in het verleden soms wat aan de 
schrale kant, tegenwoordig wordt hier 
verrukkelijke, frisse, elegante rode wijn 
gemaakt: pinot noir in optima forma.

De wijngaarden rond Sury-en-Vaux 
kennen de nodige verscheidenheid, 
ook qua bodem.  Voor een deel is dat 
‘kimmeridgien’, een kalk-kleibodem met 
een hoog gehalte aan fossielen. Het is 
dezelfde bodem die men aantreft in de 
wijngaarden van Chablis. Rond Sancerre 
noemt men deze bodem ‘terres blanche’ 
ofwel ‘witte bodem’. Wijnen van deze 
‘terres blanches’ vallen op door hun 
rondeur, hun kracht en hun mineraliteit.
Daarnaast is er ook de bodem die men 
‘caillotes’ noemt: ook dit is een kalk-
kleibodem, maar met een hoog gehalte 
aan stenen, kalkstenen wel te verstaan. 
Dit verleent de wijnen veel fruit en 
finesse.

DE BROERS
JULIEN & CLEMENT 
RAIMBAULT
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We stellen graag een viertal wijnen aan u voor, twee wit en twee rood, van Julien en Clément, 
ofwel van Domaine du Pré Semelé:

DOMAINE DU PRÉ SEMELÉ
SANCERRE BLANC, CUVÉE 
DOMAINE 
Ook verkrijgbaar in magnum.

Dit is een blend van wijnen afkomstig van 
de ‘terres blanches’ en van de ‘caillotes’.
Zowel vergisting als opvoeding vindt 
plaats in rvs-cuves.

Een verfijnde wijn met een frisse aanzet. 
In de neus zeer aangename aroma's van 
mineraliteit, citrus en grapefruit. 
De smaak is fris en levendig met een 
mooie finesse op afdronk.

DOMAINE DU PRÉ SEMELÉ
SANCERRE BLANC, MONTÉE DE 
SAINT ROMBLE
Dit is een echte terroir-wijn, afkomstig van 
de helling met de naam ‘Montée de St.  
Romble’; de bodem is ‘terres blanches’ 
en de helling ligt op het noorden. Dat 
compenseert de kracht en ‘vettigheid’ die 
de wijnen van deze bodem vaak bezitten, 
zodat de wijn veel verfijnder en frisser is 
dan je zou verwachten. 

De wijn wordt vergist en opgevoed op 
eikenhouten van vaten van 600 liter, de 
zgn. ‘demi-muids’. Dit verleent de wijn 
extra diepte en complexiteit, met daarbij 
de kenmerkende mineraliteit van een 
‘terre blanche’-Sancerre.DOMAINE DU PRÉ SEMELÉ

SANCERRE ROUGE, CUVÉE 
DOMAINE
Dit is een assemblage van wijnen van 
verschillende percelen, met wijnstokken 
van 30 jaar oud. De wijn rijpt gedurende 
één jaar op eikenhouten barriques, van 
225 liter. Helderrood van kleur. Heerlijk 
bouquet van rood fruit en van kersen en 
kwetsenpruimen op alcohol, met een 
vleugje vanille. 

Markante aandronk, ronde, zijdeachtige 
structuur dankzij de zachte, discrete 
tannines. Zeer verfijnd met prachtig 
rood fruit als kers en framboos. Een tere 
schoonheid.

DOMAINE DU PRÉ SEMELÉ
SANCERRE ROUGE, CUVÉE 
CAMILLE
Afkomstig van de oudste percelen, deels 
‘terres blanches’, deels ‘caillotes’. De 
jonge wijn rijpt één jaar op eikenhouten 
vaten van 500 liter. In vergelijking met 
de ‘gewone rouge’ is deze wijn intenser, 
complexer en met een langere afdronk. 
Voor liefhebbers van verfijnde pinot noir 
is dit een absolute traktatie.

En u hoeft zich niet te haasten, want 
in de kelder rijpt de wijn rustig enkele 
jaren verder. Het is fascinerend dat 
rijpingsproces te volgen en daarom 
adviseren we ook altijd om niet één fles, 
maar minstens een hele doos van deze  
wijn aan te schaffen.
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Met als statig decor het silhouet van de 
Mont Ventoux strekt zich in het zonnige, 
zuidoostelijke Rhône-dal een groot areaal 
aan wijngaarden uit, zowel op plateaus als 
tegen hellingen. De meeste zijn beplant 
met blauwe druiven zoals grenache en 
syrah, waarvan uiteenlopende wijnen 
worden gemaakt. 

Stoere wijnen die vaak toepasselijk vins 
du soleil worden genoemd. Na weer 
eens van zo’n wijn genoten te hebben, 
kreeg vinpressionist Hubrecht Duijker trek 
in het schilderen van deze zonovergoten 
streek – en dat in de oogsttijd wanneer 
de druivenbladen warm gekleurd zijn, 
en mooi contrasteren met die van 
de nog groene bossages en de bijna 
zilverkleurige van olijfbomen. 

Meer details over het schilderij Oogsttijd 
in het zuidelijke Rhône-dal zijn te vinden 
bij Landschappen op www.vinpressionist.
com.  

Hubrecht Duijker
Vinpressionist

OOGSTTIJD
IN HET ZUIDELIJKE RHÔNE-DAL

EEN SCHILDERIJ VAN 
HUBRECHT DUIJKER

Vinpressions is ’s werelds eerste 
wijnuitgave waarin wijnsoorten en 
wijnsmaken op artistieke wijze worden 
gevisualiseerd. 

Namelijk door schilderijen van de auteur 
zelf – vinpressionist Hubrecht Duijker. 

Dit is waarschijnlijk het eerste boek ooit 
waarin wijn en kunst creatief worden 
gecombineerd. Ik neem de lezer mee 
op een smakelijke wereldreis via tachtig 
wijnen, met onder elke wijnbeschrijving 
een bijpassend eigen schilderij. Het boek 
verscheen in vier versies, als hardcover, 
softcover, e-book en in een bijzondere 
kijk & luister-versie, ingesproken door 
Rudolf Bijleveld. 

Te verkrijgen bij de boekhandel bij u in 
de buurt of online via bol.com.
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Wat is dat toch met rosé? Er wordt 
vaak achteloos over gedaan, vaak 
zelfs door wijnliefhebbers die zich wel 
interesseren voor rode en witte wijnen. 

En als er al een eis aan rosé wordt 
gesteld, dan is het tegenwoordig vooral 
dat hij heel bleek van kleur moet zijn, zo 
bleek mogelijk. Dat is jammer want er is 
over rosé veel te vertellen en de variatie 
is heel wat groter dan menigeen denkt.

EEN KORTE TERUGBLIK
Om te beginnen is het wellicht goed nog 
even kort op een rijtje te zetten wat het 
verschil is tussen witte en rode wijn:

Witte wijn wordt gemaakt van uitsluitend 
het sap van druiven; de druiven worden, 
na al dan niet na eerst gekneusd te zijn, 
geperst en het sap wordt gescheiden van 
de schilletjes. Dat sap wordt vervolgens 
vergist tot wijn.

Rode wijn wordt gemaakt door het sap, 
nadat eerst de druiven gekneusd zijn, 
samen met de schilletjes te vergisten. 
Het langer het contact tussen schilletjes 
en gistende most, des te dieper de 
kleur van de wijn. Rode wijn is een 
extractieproduct.

ROSÉ IN ALLE SOORTEN, 
STEEDS WEER VERRASSEND

ROSÉ ALS LICHTRODE WIJN 
Van oudsher is rosé eigenlijk gewoon 
een nogal licht gekleurde rode wijn. Van 
oudsher? Jazeker, want rosé wordt al 
heel lang gemaakt. Het mee laten gisten 
van de schilletjes geeft niet alleen kleur af 
aan de wijn, maar ook aroma’s, afkomstig 
uit de schilletjes; en tannine. Dat laatste 
is het wat rode wijn vaak stroef maakt, 
zeker als die wijn jong is.

Tegenwoordig zijn er allerlei technieken 
om jonge rode wijn minder tanninerijk 
te maken en dus soepel, zelfs als die 
jong is. Maar wie vroeger, ook in een ver 
verleden, wijn van blauwe druiven wilde 
maken die ook jong heel soepel moest 
smaken, liet simpelweg de schilletjes veel 
korter mee gisten. 

Het resultaat was dan een lekker 
fruitige, heel toegankelijke wijn met 
een lichtrode kleur. Beroemd was in dat 
kader de fruitige, jonge rode Bordeaux, 
die eeuwenlang met veel succes naar 
Engeland werd verscheept. Vanwege 
de lichtrode kleur werd die wijn ‘clairet’ 
genoemd, wat zoveel als ‘licht en helder’ 
wil zeggen.

In Engeland werd dat al snel verbasterd 
tot ‘claret’ en tot op de dag van vandaag 
is dat de algemene term voor rode 
Bordeaux in Groot-Brittanië.

HET BLENDEN VAN 
WITTE EN RODE WIJN 
Een kleine portie rode wijn door een 
witte wijn blenden levert natuurlijk ook 
een rosé op; bij champagne is dat een 
vrij gebruikelijke methode, maar binnen 
de EU is het verder niet toegestaan; in 
wijnlanden buiten Europa wordt deze 
methode af en toe wel toegepast.

Iets anders is natuurlijk het tezamen 
vergisten van blauwe en witte druiven: 
er is in dat geval geen sprake van het 
blenden van wijnen. Co-fermentatie, 
ofwel het tezamen vergisten van 
meerdere druivenrassen, al dan niet van 
verschillende kleur, kan heel geslaagde 
resultaten opleveren, bij het maken van 
rosé, maar zeker ook bij het maken van 
rode wijn: een beroemd voorbeeld is 
Côte Rôtie. 

ROSÉ ALS WITTE WIJN 
MET EEN KLEURTJE 
Maar er is ook een heel andere manier 
om rosé te maken, een manier die pas 
de laatste halve eeuw echt in zwang is 
gekomen. In dat geval is rosé feitelijk een 
witte wijn met een kleurtje: uitsluitend 
het sap van de druiven wordt vergist en 
er is dus tijdens de vergisting geen enkel 
contact met de schilletjes. 
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DRUIVEN KNEUZEN VERGISTING BEGINT DEEL VAN SAP LOOPT AF VERDER VERGISTEN 
ALS WITTE WIJN

DRUIVEN ONGEKNEUSD
IN DE PERS

HEEL SUBTIEL 
DIRECT PERSEN

SCHILLETJES GEVEN 
IETS VAN KLEUR AF

VERDER VERGISTEN 
ALS WITTE WIJN

DRUIVEN KNEUZEN INWEKEN ZONDER VERGISTING SAP KLEURT ROZE SAP VERGISTEN 
ALS WITTE WIJN

DIRECTE PERSING 
Bij goed rijpe blauwe druiven van rassen met 
heel veel pigment in de schil volstaat het vaak 
om de druiven bij aankomst in de kelder direct, 
zonder voorafgaande kneuzing, te persen. Dat 
levert een sap, en dus ook wijn, op met een 
héél lichtroze kleur. De schilletjes geven geen 
aroma’s en geen tannine af, dus afgezien van het 
heel lichte kleurtje onderscheidt zo’n rosé zich 
in niets van een witte wijn. Dit is de methode van 
de ‘directe persing’. 

Bij druivenrassen met minder pigment werkt 
deze methode niet altijd even goed. Andere 
nadelen zijn dat je soms graag ook wat aroma’s 
uit de schil in de wijn zou willen hebben en dat 
het lastig is ieder jaar dezelfde mate van kleuring 
te verkrijgen.

KOUDE SCHILWEKING
Veel wijnmakers kiezen voor enig schilcontact, 
voorafgaand aan de vergisting. De druiven 
worden dan eerst gekneusd en vervolgens 
weekt het sap samen met de schilletjes enige 
tijd in, bij heel lage temperatuur, zodat er geen 
vergisting (en geen extractie van tannine) op 
gang komt. Zodra de wijnmaker de tijd rijp acht, 
loopt het sap af (al dan niet na persing) en wordt 
uitsluitend het sap vergist. 

Ook bij witte wijn wordt deze methode geregeld 
toegepast. Het geeft de wijnmaker meer 
controle over het eindresultaat dan bij de directe 
persing; maar ook deze rosé is dus feitelijk een 
witte wijn met een kleurtje.

SAIGNÉE
Rosé kwam dus van oudsher voor in allerlei 
tinten, van oranjeroze tot lichtrood. Vaak was 
het ook een bijproduct bij het maken van nog 
dieper gekleurde, intense rode wijn: men liet 
enige tijd na het beginnen van de vergisting 
simpelweg een 10-15% van de gistende most 
‘aflopen’ die dan verder werd vergist zonder 
schilletjes; op die manier bleef er een hoger 
percentage schilletjes over om de rode wijn nog 
steviger te maken. In de wandelgangen heet dat 
de ‘saignée-methode’; men laat de gistingstank 
bloeden. Bekende voorbeelden waar veel rosé 
nog steeds op die manier wordt gemaakt zijn 
Bordeaux en Spanje. Rosé die op deze wijze 
wordt gemaakt heeft meestal een wat diepere 
kleur en zelfs een vleugje tannine, al is dat laatste 
amper waarneembaar; maar vooral de aroma’s 
zijn kenmerkend, want ze zijn niet alleen uit het 
sap maar ook uit de schilletjes afkomstig.

Het is natuurlijk ook mogelijk rosé te maken 
van druiven die heel weinig pigment in de schil 
hebben, de zgn. ‘gris’- of ‘grigio’-druiven. Ook 
in dit geval gaat het dus om heel lichtgekleurde 
rode wijn.
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Kortom, de wijnmaker heeft een breed palet aan mogelijkheden, of hij nu kiest voor het maken van massaal geproduceerde, 
karakterloze dertien-in-een-dozijn-rosé of dat hij zijn kennis en kunde inzet om voor ons iets bijzonders te produceren. En juist die 
laatste categorie is zo interessant. Ga eens op ontdekkingsreis, want voor ieder moment en voor iedere smaak is er rosé te vinden 
die echt de moeite waard is.

OP ONTDEKKING

VILLA TRASQUA 
ROSATO TOSCANE TRASOLE

LORGERIL 
NUANCES ROSÉ

BENGUELA COVE 
LIGHTHOUSE DRY ROSÉ

De Trasole is een rosé gemaakt van 
sangiovese. De wijn is vergist bij 16-18°C 
in rvs tanks, gevolgd door een rijping van 
tenminste 6 maanden in rvs. Een heldere 
rosé met een licht zalmroze kleur. In de 
neus intense aroma's van framboos en 
kersen. Fris en fruitig van smaak, met een 
lang aanhoudende afdronk.

De druiven voor deze rosé worden in de 
koele nacht geoogst en zacht geperst.
De wijn vergist op lage temperatuur. Dat 
geeft een lichtroze kleur met kopertonen.
In de neus aroma’s van zacht rood fruit. 
In de mond is de wijn rond en romig, met 
mooie zuren die voor spanning zorgen.

Deze rosé is mooi lichtroze van kleur met 
in de neus een prachtige en complexe 
combinatie van fruitige en bloemige 
aroma's. Granaatappel, iets snoeperigs, 
rode appel, tonen van aardbei en 
watermeloen.
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WIJNKLETS MET MICHEL VAN TUIL

LANGS DE LOIRE, 
IS HET HEERLIJK VERTOEVEN!
Als wijnliefhebber mag ik graag 
ronddwalen door de wijnstreken van 
de Loire. Deze majestueuze rivier 
vindt haar oorsprong  op 1400 meter 
hoogte in het Massif Central, midden 
in Frankrijk.  De eerste tien kilometer 
stroomt het water zuidwaarts, om 
daarna zijn loop even naar het westen 
en uiteindelijk naar het noorden te 
verleggen.

Na 440 kilometer noordwaarts te hebben 
gestroomd, dienen de eerste belangrijke 
wijngebieden zich aan, namelijk Pouilly-
Fumé en Sancerre. Het noordelijkste punt 
dat de rivier bereikt is Orléans, vanaf hier 
buigt de rivier zich met een boog naar 
het westen om via de steden Blois, Tours, 
Angers en Nantes na 1012 kilometer in de 
Atlantische Oceaan uit te monden.

Tijdens haar tocht door Frankrijk 
passeert de Loire twaalf departementen. 
Onderweg wordt ze gevoed door talrijke 
zijrivieren en dat maakt de Loire tot een 
belangrijk stroomgebied.

Tot en met de eerste helft van de 19de 
eeuw was de Loire een druk bevaren 
rivier met in 1834 meer dan 19.000 
platbodems, de zogenaamde passeurs 
de Loire, als transportmiddel. Geleidelijk 
verschijnt de stoomtrein in het Franse 
landschap en dit werd de doodsteek voor 
het handelsverkeer op de Loire rivier met 
de uitvoerhaven Nantes. Tegenwoordig 
zijn er nog wel een paar platbodems 
waarmee gevist wordt op zoetwater 
vis zoals snoek, snoekbaars, paling en 
rivierkreeftjes.

Het oostelijk deel van de Loire kenmerkt 
zich door glooiende landschappen en 
bodems met een hoog kalkgehalte. De 
bekendste witte wijnen uit deze streek 
Pouilly-Fumé, Sancerre en Menetou-
Salon worden gemaakt van sauvignon 
blanc druiven en variëren van droog, 
fruitig, fris tot aromatisch toe.  Het gebied 
rond de stad Tours herbergt vele wijnen. 
De appellations kunnen wit, rood, rosé of 
mousserend zijn. 

Heerlijke witte wijnen komen van rassen 
sauvignon blanc en chenin blanc.  
Bekende rode wijnen komen uit Chinon, 
Bourgueil en in mindere mate Saint-
Nicolas de Bourgueil. Verantwoordelijke 
druif voor deze wijnen met geuren en 
smaken van frambozen, bessen, viooltjes 
en aardse tonen is de cabernet franc. 

Van het Touraine gebied komen we in 
de Anjou en de Saumur. Deze streek is 
het centrum van de wijnhandel in de 
Loire. De 17.000 ha aan wijngaarden 
liggen rondom de belangrijkste stad, ook 
Saumur geheten, op de zuidelijke Loire 
oever. De appellation is er voor witte, 
rosé, rode en mousserende wijnen. De 
witte, hoofdzakelijk van de chenin blanc 
gemaakt, is droog. Van de cabernet 
franc en de cabernet sauvignon komen 
rode en rosé wijnen. Verder maakt men 
uitstekende mousserende wijnen via de 
Méthode Traditionnelle.

Coteaux du Layon en Coteaux l`Aubance 
leveren van overrijpe chenin blanc 
druiven weelderige wijnen met een fraaie 
balans tussen zoet en zuur.

Bij de kust aangekomen liggen de 
wijngaarden ten noordoosten, ten 
zuiden en zuidwesten van de stad 
Nantes. De wijnen zijn fris, fruitig, hebben 
een droog karakter en komen van melon 
de bourgogne/muscadet druiven. De 
bekendste is Muscadet-Sèvre-et-Maine 
Sur Lie, de wijn voor bij zeefruit, zoals 
oesters, mosselen en langoustines die in 
Nantes aangevoerd worden.

DOMAINE DE EPINAY
Muscadet Sevre et Maine, sur lie

De Loire heeft daarnaast ook heerlijke 
vlees-en wildgerechten, een keur aan 
groente en fruit, zoete lekkernijen en 
kazen van koe- en geitenmelk.
Al met al een gebied waar je heerlijk kunt 
genieten van het Franse leven.

Met vriendelijke wijngroet,

Michel van Tuil
www.drankenstudie.nl

De fijne en discrete neus met aroma's van 
appels, peren en wat citrus is levendig 
en fris in de mond. De smaak is droog 
en verfrissend met tonen van citrus en 
limoen. De frisheid wordt geaccentueerd 
door een lichte tinteling.
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De Glencadam Distillery werd in 1825 
opgericht in de oude stad Brechin in 
het oosten van Schotland. Sindsdien 
produceert men hier op traditionele 
wijze een delicate Highland single malt 
whisky. Dus zonder filtering, op hogere 
alcoholsterkte en zonder toevoeging 
van kleurstoffen. Zo komt de fruitige 
frisse stijl van Glencadam op natuurlijke 
wijze tot zijn recht.

DELICAAT EN FRUITIG
Glencadam gebruikt sinds 1825 twee 
unieke distilleerketels waarmee de 
bekende East Highland single malt whisky 
geproduceerd wordt. Kenmerkend voor 
deze ketels is dat de zwanenhals van 
de ketel naar de condensator schuin 
omhoog loopt, in een hoek van zo’n 15 
graden, in plaats van naar beneden. Zo 
wordt een bijzonder delicaat en zacht 
distillaat geproduceerd, dat na rijping op 
houten vaten de karakteristieke fruitige 
tonen van Glencadam ontwikkelt.

GROND IN BRUIKLEEN
Glencadam is nu de enige distilleerderij 
in het graafschap Angus, een gebied 
in de Schotse Hooglanden dat tussen 
de steden Aberdeen en Dundee ligt. 

De naam "Glencadam" verwijst naar 
het gebied dat bekend staat als "The 
Tenements of Caldhame". Dit waren 
percelen grond die aan de burgers 
van Brechin werden gegeven voor de 
productie van voedsel. Deze bevonden 
zich in het noorden en zuidoosten van 
de Den Burn waar de distilleerderij staat.

GESCHIEDENIS
Toen de Glencadam Distillery in 1825 werd 
opgericht was het net iets langer dan een 
jaar geleden dat de accijnswet (1823) het 
distilleren van whisky legaliseerde. In dit 
jaar werd ook 's werelds eerste moderne 
spoorlijn aangelegd (tussen Stockton en 
Darlington) en werd London de grootste 
stad ter wereld. De eerste eigenaar van 
de distilleerderij was Mister Cooper. Hij 
verkocht de distilleerderij al in 1827 aan 
David Scott waarna de distilleerderij 
door de jaren heen meerdere eigenaren 
kende.

Tijdens beide wereldoorlogen was de 
distilleerderij gesloten en werden de 
magazijnen op het terrein gebruikt om 
soldaten te huisvesten. In het jaar 2000 
lag Glencadam meer dan 3 jaar stil, 
voordat de distilleerderij in 2003 werd 
gekocht door Angus Dundee Distillers. 
De distilleerderij zelf is door de jaren 

heen grotendeels onveranderd gebleven. 
Daardoor is het oorspronkelijke karakter 
en de charme van toen het in 1825 
werd gebouwd grotendeels bewaard 
gebleven. 

UNIEK WATERRAD HERSTELD
In 2021 heeft men bij Glencadam 
het interne waterrad in ere hersteld. 
Toen Glencadam in 1825 gebouwd 
werd voorzag een intern waterrad de 
distilleerderij van energie. Er was in 
die tijd nog geen elektriciteitsnetwerk. 
Het waterrad werd aangedreven door 
The Barries Burn. Dit riviertje liep via 
een nauwe doorgang dwars door de 
distilleerderij. 

Bijna 100 jaar lang zorgde het waterwiel 
voor energie. Daarmee was het een 
belangrijk onderdeel bij het creëren van 
de unieke East Highland Scotch Whisky 
waar de Glencadam Distillery om bekend 
staat. Toen de distilleerderij in het eerste 
kwart van de 20e eeuw werd aangesloten 
op het elektriciteitsnetwerk raakte 
het waterrad overbodig. Door slecht 
onderhoud raakte het in verval, waarna 
het rad uiteindelijk werd verwijderd.

GLENCADAM WIJNVATEN MET EEN TWEEDE LEVEN



UNIEK IN SCHOTLAND
Nu is dit waterwiel, na ongeveer 120 jaar, 
in ere hersteld. Het maakt Glencadam 
uniek in Schotland. Het is de enige 
distilleerderij met een intern waterrad die 
de energievoorziening voor zijn rekening 
neemt. Het nieuwe waterrad is op de 
originele locatie geplaatst en wordt via 
dezelfde watergang als vroeger gevoed. 
Het is de bedoeling dat dit deel, het hart 
van de distilleerderij, het middelpunt 
wordt van toekomstige ‘distillery tours’.

PRIJSWINNEND 
De wine cask finishes-collectie bouwt 
voort op het succes van de Glencadam 
Reserva Andalucía Oloroso Sherry 
Cask Finish, die recentelijk meerdere 
indrukwekkende onderscheidingen 
heeft ontvangen. Deze omvatten een 
Gold Outstanding Award bij IWSC, met 
een uitmuntende score van 98/100 in 
zowel 2022 als 2023, en het winnen van 
een gouden medaille bij de International 
Spirits Challenge 2023, voor het tweede 
opeenvolgende jaar. Daarom voegt 
Master Distiller Robert Fleming nog 5 
‘wine finishes’ toe aan het assortiment 
van Glencadam.

UITZONDERLIJKE RANGE
Master Distiller Robert Fleming heeft met 
veel toewijding en zorg deze nieuwe 
collectie ‘wine finishes’ gecreëerd. 
De single malt heeft in de historische 
Glencadam-pakhuizen gerijpt op 
Amerikaans eiken ex-bourbonvaten 
van uitzonderlijke kwaliteit. Elke variant 
onderging vervolgens een finish op 
experimentele wijnvaten. Dit heeft 
geresulteerd in vijf onderscheidende 
smaakprofielen, waarbij de kenmerkende 
Glencadam-stijl bewaard is gebleven.
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Het diepe zuiden van Italië 
kenmerkt zich door het gebruik van 
veel authentieke druivenrassen. 
Druivenrassen die we buiten regio’s 
als Basilicata, Campania en Puglia 
nauwelijks tegenkomen.

Deze regio’s behoren tot wat men 
in Italië de Mezzogiorno noemt. De 
Mezzogiorno omvat grofweg het gebied 
in Italië ten zuiden van Rome in het 
westen en Ancona in het oosten. Een 
gebied dat lange tijd op achterstand 
stond ten opzichte van het noorden 
van Italië. Na de eenwording van Italië 
in 1870 werd meer geïnvesteerd in 
verdere ontwikkeling van de industrie 
en landbouw van het noorden, ten 
nadele van die van het zuiden van Italië. 
Dit heeft het isolement van het zuiden 
veroorzaakt. Met hulp van Europese 
subsidies is men in het zuiden met een 
ware inhaalslag begonnen en dat begint 
haar vruchten af te werpen.

In alle opzichten typisch “Zuid-Italië” is 
Puglia (of, in het Nederlands ‘Apulië’), 
meestal kortweg aangeduid als “de hak 
van de laars”. Toen na de val van Rome 
een groot deel van het schiereiland 
veroverd werd door de Longobarden, 
bleef Puglia, samen met andere delen in 
het uiterste zuiden, deel uitmaken van het 
Oost-Romeinse Rijk, ofwel Byzantium. 
Met andere woorden: Grieks was hier 
nog eeuwen de voertaal, genetisch is de 
bevolking eerder verwant aan de Grieken 
en de bewoners van de Dalmatische 
kust. 

En een typisch Dalmatisch druivenras als 
de primitivo geldt ook nu nog als één van 
specialiteiten van Puglia. Andere voor het 
zuiden kenmerkende duivenrassen zijn, 
voor wit, de malvasia, en voor rood de 
negroamaro en de aglianico. Wat al die 
rassen gemeen hebben is dat ze zeer 
goed tegen de hitte kunnen. Want heet 
kan het zeker worden, daar onderin ‘de 
laars’. Wijnen uit Puglia munten vooral uit 
door hun kracht, hun volle, rijke stijl, met 
zondoorstoofd fruit en alcoholgehaltes 
die heel vaak boven de 14% liggen. 
Veel wijnen dragen hier tegenwoordig 
simpelweg de naam van het druivenras, 
maar er zijn ook herkomstbenamingen, 
zoals bijvoorbeeld de wijnen van Salento, 
waaronder de Salice Salentino. ’s Winters 
verjagen ze de Nederlandse kou en zodra 
het weer het toelaat zijn het perfecte 
wijnen voor bij de barbecue.

HET ZUIDEN     
   VAN ITALIË
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A6mani, wat zoveel betekent als 
‘met 6 handen’, refereert aan de 
samenwerking tussen drie nichtjes: 
Francesca en Maria Cavallo en Elise 
Clerfeuille, die uit families komen met 
een heel lange wijnbouwgeschiedenis. 
In 2011 besloten zij hun handen ineen 
te slaan, met als doel wijnen te maken 
die de rijke Pugliaanse wijntraditie 
eer aandoen. Met passie voor wijn en 
voor hun regio maken ze prachtige 
wijnen en willen ze het beste uit de 
autochtone druivenrassen halen als 
primitivo, negroamaro en malvasia.

PUGLIA
Puglia, de langgestrekte regio in het 
zuidoosten van Italië, is één van de 
meest productieve wijngebieden van 
Italië. In deze unieke regio wordt al 
sinds de oudheid wijn verbouwd en op 
dit moment bedekken de wijngaarden 
in Puglia ongeveer 88.000 hectare. 
Daarnaast wordt er ook veel olijven 
verbouwd, net als graan, amandelen 
en vijgen. De liefde voor het land, hard 
werken en genieten van het leven zit in 
het DNA van de inwoners van Puglia.

Salento, de streek waar A6mani is 
gevestigd, ligt in het zuiden van Puglia 
en dit schiereiland vormt de bekende 
hak van Italië. De bovenlaag van de 
kleibodem kleurt rood, aangezien de 
bodems rijk zijn aan ijzeroxide. Onder 
deze laag vindt je veel kalksteen in de 
bodem. Het mediterrane klimaat zorgt 
voor hete zomers en milde winters en er 
valt weinig neerslag. 

De nabij gelegen Adriatische Zee en 
de Ionische Zee bieden de benodigde 
verkoeling, met een verfrissende 
zeewind die het land over waait. Het zijn 
deze lastige omstandigheden, waarin 
regionale druivenrassen zeer goed 
gedijen. Primitivo en negroamaro komen 
vooral voor in respectievelijk het westen 
en oosten van het schiereiland Salento. 
Malvasia nera staat vooral aangeplant in 
de provincies Brindisi en Lecce.

Familia Primitivo 
di Manduria DOP

A6MANI
TEMPERAMENT UIT SALENTO
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Salento bestaat uit verschillende districten, contrada’s in het Italiaans. 

De wijngaarden van A6mani liggen in verschillende contrada’s in Salento: Monte La Conca, Troncarea e 
Mesola delle Volpi en Campofreddo. Ondanks het feit dat deze contrada’s niet verder dan 20 kilometer 
uit elkaar liggen, heeft ieder district wel zijn eigen kenmerken.

CONTRADA’S VAN SALENTO

CONTRADA 
MONTE LA CONCA
Aan de oostkant van Li Marini ligt de 
contrada Monte La Conca in de provincie
Taranto. De wijngaarden profiteren van 
de vele zonuren hoge temperaturen en 
er valt weinig neerslag. 

Dit klimaat, in combinatie met de ondiepe 
en arme bodem maakt het een perfecte 
plek voor druivenrassen als malvasia nera 
en negroamaro. Het levert volle wijnen 
op met een goede structuur en een 
groot bewaarpotentieel.

CONTRADA 
TRONCAREA E MESOLA 
DELLE VOLPI
Langs de Ionische kust liggen 
deze gebieden, nabij het stadje 
Manduria, met het perfecte terroir 
voor geweldige rode wijnen. Veel 
zonuren en hoge temperaturen 
resulteert in geconcentreerde druiven. 
De wijngaarden genieten van een 
constant verkoelende bries van zee. 
Deze wind tempert de hitte tijdens de 
zomermaanden. 

Door de relatief grote 
temperatuurverschillen tussen dag en 
nacht krijgen de druiven alle gelegenheid 
om hun volledige aromapotentieel te 
ontwikkelen. De bodem bestaat deels uit 
zand, met een onderlaag van kalksteen. 
Dit terroir zorgt voor goede kwaliteit 
van de primitivo druiven en levert goed 
gestructureerde wijnen op met rijp en 
geurig fruit.

CONTRADA 
CAMPOFREDDO
Campofreddo is een klein gebied aan de 
kust in de zuidelijke provincie Taranto, 
met relatief veel zand (40%) in de bodem 
en een relatief dunne toplaag. 

De wijngaarden bestaan uit bushvines, 
en hebben een relatief lage opbrengt wat 
voor zeer geconcentreerde wijnen zorgt. 
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DE WIJNEN

LIFILI BIANCO 
IGP SALENTO
Een blend van chardonnay en malvasia 
bianca. Strogeel van kleur. Intense 
aroma’s van perzik, abrikozen en witte 
bloemen. Een frisse wijn, met veel vulling 
en een mooie lengte. 

Druiven: 
malvasia bianca & chardonnay

Ligging wijngaarden: 
Wijngaarden in de heuvels van Taranto, in 
het noorden van Salento.

Bodem: 
Leemachtige kleibodem, minder dan één 
meter diep.

Vinificatie: 
Na ontsteling en zachte persing volgt 
een langzame vergisting bij 16°C in 
roestvrijstalen tanks, om de typerende 
aroma’s optimaal te verkrijgen. 

LIFILI ROSSO 
IGP SALENTO 
Een blend van sangiovese, malvasia nera 
en aglianico. Een wijn met een dieprode 
kleur, intense aroma’s van donker fruit, 
koffie en een rokerige ondertoon. Een 
volle wijn, met in de smaak rijp donker 
fruit en een fijne structuur
.
Druiven: 
sangiovese, malvasia nera & aglianico 

Ligging wijngaarden: 
Contrada Monte la Conca, op bijna 100 
meter boven zeeniveau.

Bodem:
Kleibodem, met een ondergrond van 
kalksteen.

Vinificatie: 
De temperatuur gecontroleerde 
schilweking en vergisting duurt ongeveer 
tien dagen. De wijn rijpt vervolgens in 
roestvrijstalen vaten. Na de botteling rijpt 
de wijn nog enige tijd op fles.

LIFILI NEGROAMARO 
IGP SALENTO 
Gemaakt van 100% negroamaro. Een 
diep paars-rode kleur. Met intense en 
aanhoudende aroma’s van kersen en 
bramen en wat kruidigheid. Een zwoele, 
fruitige wijn, met voldoende frisheid en 
een lange afdronk.

Druiven: 
negroamaro

Ligging wijngaarden: 
Contrada Monte la Conca, op bijna 100 
meter boven zeeniveau.

Bodem:
Kleibodem, met een ondergrond van 
kalksteen.

Vinificatie: 
De temperatuur gecontroleerde 
schilweking en vergisting duurt ongeveer 
tien dagen. De wijn rijpt vervolgens in 
roestvrijstalen vaten. Na de botteling rijpt 
de wijn nog enige tijd op fles.
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VAN A6MANI

LIFILI SALICE 
SALENTINO DOP
De Salice Salentino bevat 85% 
negroamaro en 15% malvasia nera 
di Brindisi. Een helderrode wijn met 
aroma’s van kersen en laurier. In de 
mond krachtig met een goede structuur 
en een fijne frisheid. 

Druiven: 
negroamaro (85%) en malvasia nera di 
brindisi (15%)

Ligging wijngaarden: 
Salice Salentino

Bodem: 
Leemachtige kleibodem, vermengd met 
kalkgesteente.

Vinificatie: 
De temperatuur gecontroleerde 
schilweking en vergisting duurt ongeveer 
tien dagen. De wijn rijpt vervolgens in 
roestvrijstalen vaten. Na de botteling rijpt 
de wijn nog enige tijd op fles.

LIFILI, PRIMITIVO 
IGP SALENTO
Gemaakt van 100% primitivo. Donkere 
robijnrode kleur. De aroma’s zijn intens, 
tonen van pruim, rijpe kersen, kruidigheid 
(rozemarijn) en wat vanille. Vol en licht 
romig van smaak, met tonen van drop en 
een zijdezachte afdronk. 

Druiven: 
primitivo

Ligging wijngaarden: 
Contrada Troncarea e Mesola della Volpi, 
op bijna 100 meter boven zeeniveau 

Bodem: 
Leemachtige kleibodem

Vinificatie: 
De temperatuur gecontroleerde 
schilweking en vergisting duurt ongeveer 
tien dagen. De wijn rijpt vervolgens in 
roestvrijstalen vaten. Na de botteling rijpt 
de wijn nog enige tijd op fles.

FAMILIA PRIMITIVO 
DI MANDURIA DOP
100% primitivo, afkomstig uit Manduria. 
De wijn rijpt na vinificatie zes maanden 
in vaten van Frans eikenhout. Diep 
robijnrood van kleur. 

Een rijk boeket van rijpe kersen en 
pruimen, met tonen van vanille en 
cacao. Een typische primitivo, rijk en 
geconcentreerd, met zachte tannines en 
een lange, ronde afdronk. 

Druiven: 
primitivo

Ligging wijngaarden: 
Contrada Troncarea e Mesola della Volpi, 
op bijna 100 meter boven zeeniveau.
 
Bodem:
Kleibodem rijk aan ijzeroxide, met een 
ondergrond van kalksteen.

Vinificatie: 
De temperatuur gecontroleerde 
schilweking en vergisting duurt ongeveer 
tien dagen. De wijn rijpt vervolgens zes 
maanden in vaten van Frans eikenhout. 
Na de botteling rijpt de wijn nog enige 
tijd op fles.
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ONBEKEND MAAR NIET ONBEMIND
In deze rubriek verschijnt steeds een 
apart druivenras voor het voetlicht. 
Hoe anders is dat dit keer met een 
druif als de malvasia. Dit is immers 
niet zozeer een druivenras als wel 
een druivenfamilie. Alleen al in Italië 
onderscheidt men achttien officiële 
variëteiten. Verder zijn er zowel witte 
als blauwe rassen. Samen met de 
muscat behoort malvasia tot de oudste 
wijnstokken van Europa. Men neemt 
aan dat hij van origine afkomstig is uit 
Klein-Azië, het vroegere Anatolië en 
tegenwoordig onderdeel van Turkije. 

De Griekse eilanden Samos, Kos en 
Rhodos rekent men ook tot Klein-Azië. 
Waarschijnlijk is de naam malvasia een 
samentrekking van Monemvasia, de 
Zuid-Griekse havenstad. De waarschijnlijk 
krachtige en tamelijke zoete wijn die uit 
deze drukke haven werd verscheept, 
heette monemvasia en later malvasia. 
De wijn werd echter niet vervaardigd 
rondom de havenstad Monemvasia maar 
was afkomstig van de Cycladen en later 
ook Kreta. 

Malvasia kent vele gedaanten waarbij 
de malvasia di Candia de meest 
voorkomende is. En ofschoon malvasia 
één van ’s werelds meest bereisde 
benamingen is, geldt dat niet voor de 
druivenvariëteiten van die naam. De 
meeste landen kennen wel een wijnstok, 
een wijn of een wijnstijl waarin de naam 
malvasia of iets wat daarvan is afgeleid 

wordt opgehangen maar lang niet altijd 
betreft dit de echte malvasia. De echte 
antieke malvasia of zijn rechtstreekse 
nakomelingen staan tegenwoordig 
aangeplant in landen als Spanje, Portugal, 
Italië, Oostenrijk, Duitsland, maar overal 
worden ze zeldzaam. Frankrijk heeft nog 
800 hectare echte malvasia wijnstokken, 
voor het merendeel op Corsica waar 
men de druif dan weer vermentino 
noemt. In de Loire en ook in Zwitserland 
is malvasia synoniem voor pinot gris. In 
Savoie voor de veltliner. 

Qua kleur kunnen de druiven net als de 
muskaatdruiven enorm variëren, maar 
van de malvasia is geen uitgesproken 
donkere variant bekend. Wel kan er 
een rosé van worden gemaakt met een 
tamelijk diepe kleur. Wijn gemaakt van 
malvasia is opmerkelijk vol van body, 
heeft veel extract en geurt hevig. Het 
parfum kan soms muscat-achtig worden 
genoemd, met soms een krachtige 
zweem van amandelen en aan het 
eind de nodige zuren. Malvasia kan 
dan ook een krachtige wijn leveren die 
gemakkelijk kan ouderen. Vanouds wordt 
malvasia gebruikt voor rijke en krachtige 
dessertwijnen waar men tegenwoordig 
steeds vaker muskaatdruiven voor 
gebruikt. 

Nergens komt malvasia onverbloemder 
voor zijn karakter uit dan in Italië. 
Niet minder dan achttien variëteiten 
onderscheidt men en de druif staat 

MALVASIA

aangeplant van Basilicata tot Trentino – 
Alto Adige. Al in de 14e eeuw importeerde 
de Venetiaanse Republiek dermate grote 
hoeveelheden malvasia uit Kreta, dat de 
wijnkoperijen in Venetië malvasia werden 
genoemd. 

Men onderscheidt veel klonen van 
malvasia waarvan de malvasia nera een 
tamelijk bekende is en dan met name 
in Piemonte en Zuid-Tirol. In Puglia is 
de geparfumeerde malvasia nera vrij 
algemeen. Midden-Italië leek altijd een 
voorkeur te hebben voor malvasia en 
de druif werd veelvuldig gebruikt voor 
wijnen als Frascati, Marino en Est! Est!! 
Est!!!. Toch lijkt men daar tegenwoordig 
steeds vaker trebbiano voor aan te 
wenden. Meer zuidwaarts, om precies te 
zijn in Puglia, staat nog altijd de nodige 
malvasia aangeplant. Vaak in combinatie 
met chardonnay geeft malvasia zeer 
plezierige wijnen. 

Veel malvasia staat er ook aangeplant 
op het subtropische eiland Madeira. 
Malvasia, hier beter bekend onder de 
afgeleide naam malmsey wordt sinds 
mensenheugenis aangewend voor 
de madeira-wijnen en moet de tinta 
negra mole voor laten gaan, gevolgd 
door de verdelho. Op het Portugese 
vasteland groeit malvasia in de meest 
uiteenlopende wijnstreken, van Beiras 
en Torres Vedras tot Colares. Ook wordt 
malvasia verwerkt in een enkele witte 
port.
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DE GASCOGNE 
DE STREEK VAN WIJN EN GASTRONOMIE
In het zuidwesten van Frankrijk, tussen 
het bekende wijngebied Bordeaux en 
de Spaanse grens ligt de Gascogne, één  
van de grote historische provincies van 
Frankrijk. Na de Franse revolutie werd 
dit gebied feitelijk opgesplitst in een 
aantal departementen zoals Gironde, 
Landes, Pyrénées-Atlantiques, Gers, 
Lot-et-Garonne, Tarn-et-Garonne, 
Haute-Garonne. Het departement Gers 
is wat vroeger het centrum van de 
Gascogne-streek was. 

Na de Bourgogne is deze streek de 
beroemdste gastronomische streek van 
Frankrijk. De streek staat bekend om de 
heerlijke gevogeltegerechten van eend 
en gans en uiteraard de beroemde 
ganzenlever. De streek is heel landelijk en 
rustig. Kleine plaatsen met leuke marktjes 
op het dorpsplein waar ze alle plaatselijke 
producten verkopen kom je er regelmatig 
tegen. Ook het kleinste vestingplaatsje 
van Frankrijk, Larressingle, vinden we 
hier. Luisterend naar de bijnaam ’het 
kleine Carcassonne van de Gers’ ligt dit 
alleraardigste plaatsje precies tussen 
Bordeaux en Toulouse in.  Larressingle is 
door Les Plus Beaux Villages de France 
erkend als een van de mooiste dorpen 
van Frankrijk. Een ander zeer tot de 

verbeelding sprekend plaatsje is natuurlijk 
het katholieke  bedevaartoord Lourdes. 
Bernadette Soubirous zag in 1858 
verschillende verschijningen van ‘een 
witte dame’ in de grot van Massabielle, 
even buiten het dorp.  In 1933 werd 
zij heilig verklaard als Sint-Bernadette, 
patroonheilige van zieken en armen.

Van oudsher wordt in Gascogne ook 
armagnac geproduceerd, maar de 
laatste tientallen jaren zijn steeds meer 
wijnprodducenten gestart met het 
maken van vooral witte gascogne-
wijnen. Betere technieken en apparatuur 
zorgden voor een ommekeer in deze 
streek. Er is ongeveer 20.000 hectare 
aan wijngaarden waarvan ondertussen 
meer dan de helft van de wijnstokken 
wordt gebruikt voor de aromatische en 
sappige droge witte Côtes de Gascogne. 
De andere helft is voor de productie van 
Armagnac.

De druivenrassen die worden gebruikt 
voor de Côtes de Gascogne zijn de 
colombard, de ugni blanc, gros manseng, 
chardonnay en sauvignon blanc. Vooral 
de eerste drie worden ook voor de 
armagnac gebruikt. 

Nu de witte wijnen zo populair zijn 
geworden, zijn er ook wijnboeren die wat 
rode druivenrassen hebben aangeplant 
zoals tannat, merlot en cabernet 
sauvignon.
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DUFFOUR PÈRE & FILS
AAN DE VOET VAN DE PYRENEEËN
De Côtes de Gascogne van Nicolas 
Duffour is afkomstig van hun Domaine 
Saint-Lannes. Dit domaine is vernoemd 
naar Romaans kapelletje uit de 12e 
eeuw dat op hun domein ligt, net even  
buiten het plaatsje Lagraulet. 

Het geheim van Duffour schuilt in zijn 
terroir. De ondergrond van het dorp 
Lagroulet is de meest geroemde van 
de Gers - de geoogste druiven bezitten 
meer kracht dan die van dorpen in de 
omgeving. En Duffour heeft er wel 95 
hectare aan wijngaarden. 

Deze ondergrond bestaat uit klei en 
kalksteen en wordt omgeven door 
steengroeven. Dit ongebruikelijke terroir 
in de Gascogne zorgt voor een zeer 
bijzonder effect op de wijnen dat zo 
typerend is voor hun wijnen. De familie 
Duffour exploiteert het wijnhuis sinds 
1955 en produceert haar eigen wijnen 
sinds 1982. Met respect voor het terroir 
maakte het wijnhuis de ene na de andere 
ontwikkeling door en investeert men de 
laatste jaren constant in technologieën 
die de impact op de natuur verkleinen. 
Het wijnhuis werkt voor haar witte 
wijnen voornamelijk met ugni blanc, 
colombard en gros manseng druiven, 

maar verbouwt ook sauvignon blanc, 
chardonnay en petit manseng druiven. 
Voor de productie van rode wijnen werkt 
men met merlot, cabernet sauvignon, 
cabernet franc en tannat. In de kelder 
wordt de temperatuur heel goed 
gecontroleerd wat heel belangrijk is om 
de loepzuivere wijnen te produceren. Bij 
de ideale rijpheid worden de druiven met 
de hand geoogst, zeer zorgvuldig en met 
de hoogste precisie. 

Want de zuiverheid in de wijnen is 
het kenmerk van Duffour Père & Fils. 
Het zeeklimaat en de nabijheid van de 
Pyreneeën, met de bijzonderheid van het 
hebben van hete zomers vergezeld van 
koele nachten, is de beste ondersteuning 
voor de aromatische kwaliteit van de 
wijnen.

DE WITTE WIJNEN
Côtes de Gascogne Blanc wordt gemaakt 
van de colombard, gros-manseng en 
ugni-blanc.

Deze schitterende, kristalheldere, 
goudgele wijn biedt in de neus zeer 
expressieve, uit het glas springende 
tonen van diverse citrusvruchten, waarbij 
grapefruit er het meest uitspringt, maar 
ook tonen van vers gemaaid gras duidelijk 
naar voren komen. De smaakbeleving 
is al even zo stuivend als de neus doet 
vermoeden en biedt een breed scala 
aan knisperend, exotisch fruit en citrus 
zoals limoenschilletjes, pompelmoes en 
groene appeltjes die elkaar verdringen in 
de mond. 

Ondanks zijn explosieve karakter behoudt 
deze wijn zijn frisheid met lekkere, 
aangename, sappige zuurtjes. Deze wijn 
laat zich perfect combineren met vis, 
schaaldieren en voorgerechten. Maar 
deze wijn kan ook uitstekend geserveerd 
worden als aperitief of bij de borrel. De 
ideale serveertemperatuur is ongeveer 
8-10 graden.
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De wijn is een blend van 70 % sauvignon 
blanc en 30 % gros manseng. Sauvignon 
blanc zorgt voor frisse, levendige en 
sappige wijnen met een citrus karakter. 
Gros manseng geeft de wijnen een wat 
kruidiger karakter. 

De combinatie van deze druiven 
resulteert in een volle, frisse wijn met 
een klein zoetje. Aroma’s van citrus en 
rijpe peren voeren de boventoon, met 
daarnaast een hint van abrikoos. Kortom, 
een heerlijk glas wijn waar je graag een 
tweede van drinkt. Een heerlijk aperitief, 
maar ook zeer smakelijk bij oosterse 
gerechten.

Ook de Côtes de Gascogne Rosé, 
gemaakt van de merlot-druif, is een 
aangenaam begeleider van ‘la vie en 
rose’.  Aroma's van afwisselend vers 
rood fruit stuiven het glas uit en maken 
nieuwsgierig naar wat komen gaat. De 
smaakbeleving is al even zo uitgesproken 
als de neus met veel lichtrood fruit.

Deze rosé is uitstekend in balans en 
biedt een extra bite die veel rosé-wijnen 
niet bieden. De afdronk is sappig, fruitig 
en doet verlangen naar meer. Deze 
wijn laat zich perfect combineren met 
voorgerechten, salades of desserts van 
rood fruit. Maar is bovenal de ideale 
metgezel op een zonnige zomerdag. De 
ideale serveertemperatuur is ongeveer 
10 °C.

De wijn is een blend van drie druiven 
die veel in het gebied voorkomen. De 
cabernet sauvignon zorgt voor structuur 
en donker fruit in de wijn. De merlot 
zorgt voor het lichtere fruit en maakt de 
wijn soepeler. Tannat geeft de wijnen 
tannines en een wat kruidiger karakter. 

Maar het is vooral de combinatie van 
deze druiven die ervoor zorgt dat deze 
wijn vooral fruitig is en tegelijkertijd 
een licht kruidig karakter heeft. Het is 
een soepel glas wijn, waar je graag een 
tweede van drinkt. De wijn is heerlijk bij 
gegrild vlees of bij een confit de canard, 
typisch uit de streek. Als hij een uur voor 
gebruik open gaat, komen de aroma’s 
nog beter tot uiting.

CÔTES DE GASCOGNE 
ROUGE
DUFFOUR

CÔTES DE GASCOGNE 
BLANC DEMI-SEC
DUFFOUR

CÔTES DE GASCOGNE 
ROSÉ
DUFFOUR
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De wijn is een blend van drie druiven 
die veel in het gebied voorkomen, de 
colombard, gros manseng en de ugni 
blanc. De ugni blanc is relatief neutraal, 
maar wel met mooie frisse zuren. De 
colombard zorgt voor frisse, levendige en 
sappige wijnen met een floraal karakter. 
Gros manseng geeft de wijnen een wat 
kruidiger karakter. De combinatie van 
deze druiven zorgt in deze wijn voor 
een lekker, ongecompliceerde, witte 
wijn met het karakter van tropisch fruit 
en vers geplukte bloemen en citrus. Het 
is een heerlijk glas wijn, waar je graag 
een tweede van drinkt. De wijn is breed 
inzetbaar.
 
Naast de uitstekende kwaliteit is het leuke 
van deze wijn dat deze geleverd wordt in 
acht variaties op het etiket. In één doos 
zitten dus flessen met verschillende 
etiketten.

CÔTES DE GASCOGNE 
BLANC
DUFFOUR
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BIEFSTUKSALADE 
MET SHIITAKE EN TAUGÉ
Bereiding

Snijd de shiitake in plakjes en halveer 
de limoen. Knijp uit één helft het sap en 
snijd de andere helft in plakjes. Verhit 1 
el olijfolie in een pan en bak de shiitake 
3 minuten. Voeg de rode peper en 
sesamzaad toe en bak deze kort mee. 
Doe er de taugé, sojasaus en limoensap 
bij en breng het geheel op smaak met 
peper, zout en sesamolie. 

Verhit één el olijfolie met de roomboter 
in een koekenpan en bak de biefstukken 
twee tot drie minuten per kant. Laat 
ze even rusten en trancheer ze in 
plakjes van één centimeter. Verdeel het 
shiitakemengsel over de borden en leg er 
de getrancheerde biefstuk op. Serveren 
met plakjes limoen.

Voor 4 personen

Ingrediënten

4 biefstukken (125 g per stuk)
250 g shiitake
1 limoen
2 el olijfolie
1 rode peper, zonder zaadlijsten, in 
ringetjes
1 el sesamzaad
200 g taugé
2 el sojasaus
½ el sesamolie
20 g roomboter
Peper en zout

WIJN AAN TAFEL
VARKENSHAAS MET
GEROOSTERDE ASPERGES
Bereiding

Snijd de asperges in de lengte 
doormidden. Blancheer ze door ze in 2 
minuten te koken en daarna met koud 
water af te spoelen. Dep de asperges 
droog, wrijf ze in met olijfolie en gril er 
in een hele hete grillpan mooie strepen 
op. Bestrooi ze met zout.  Verwarm de 
oven voor op 220 graden. Droog de 
varkenshaas met keukenpapier en wrijf 
het vlees in met komijn, peper en zout. 
Verhit 1 el olijfolie in een grote ovenvaste 
koekenpan op middelhoog vuur. Bak het 
vlees aan alle kanten mooi bruin.

Zet de koekenpan in de oven en bak het 
vlees ongeveer 10 tot 15 minuten (tot een 
kerntemperatuur van 58 tot 60 graden).
Leg het vlees op een snijplank en laat het 
minstens 5 minuten rusten.

Zet de koekenpan (met aanbaksel) op 
het fornuis en voeg de olie, abrikozen, 
het sinaasappelsap en de witte wijn toe 
en laat het geheel inkoken tot een saus. 
Voeg naar smaak peper en zout toe.
Snijd en verdeel het vlees over de borden. 
Schep de saus over het vlees, verdeel de 
geroosterde asperges over het bord en 
voeg tot slot de korianderblaadjes toe.

Ingrediënten

2 varkenshaasjes van circa 250 g/ps
20 witte asperges, geschild
2 tl komijn
100 g gedroogde abrikozen
2 el vers sinaasappelsap
2 el witte wijn
10 g verse koriander (gehakt) en enkele 
losse blaadjes
3 el olijfolie
Peper en zout

Wijnsuggestie

Sartori
Valpolicella 
Classico 
Montegradella

Wijnsuggestie

Domaine
Brunely
Vacqueyras blanc

Voor 4 personen
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Wijnsuggestie

Château 
Ormes de Pez 
2019

RIBEYE MET ROZIJNENBALSAMICOSAUS 
EN WITLOFSINAASAPPELSALADE
Bereiding

Laat de ribeye op kamertemperatuur 
komen en verwarm de BBQ tot 230 °C. 
Leg de ribeye boven de kolen als de BBQ 
op temperatuur is en draai het vlees na 3 
minuten om. Haal na nog eens 3 minuten 
het vlees van de BBQ (kerntemperatuur 
52 °C), en laat de ribeye's 5 minuten 
onder aluminiumfolie rusten. Snijd het 
vlees in dunne plakken en bestrooi het 
rijkelijk met peper en zout. Serveer de 
rozijnen-balsamicosaus er apart bij. 

Rozijnen-balsamicosaus
Voeg water, rozijnen, balsamicoazijn, 
worcestershiresaus, ketchup, mosterd, 
cayennepeper, knoflook (gehalveerd), 
ui en selderijzaad toe aan een steelpan. 
Knijp de in twee helften gesneden 
sinaasappel in de pan uit en voeg ook 
de schil toe. Laat het geheel 15 minuten 
sudderen en roer regelmatig in de saus 
totdat deze lichtgebonden is. Zet het 
vuur uit en zeef de stukjes knoflook en 
sinaasappel eruit. Laat de saus afkoelen. 

Witlof-sinaasappelsalade 
en sinaasappelvinaigrette 
Meng witlofblaadjes, rucola, rode kool (in 
dunne reepjes gesneden), sinaasappels 
(geschild en in dunne plakjes gesneden) 
en de granaatappelpitjes in een kom. 
Schenk de olijfolie erbij en breng het op 
smaak met peper en zout. Roer goed 
door elkaar. Om de sinaasappelvinaigrette 
te maken, meng je het sap van 1 
sinaasappel, het sap van 1 citroen en 

olijfolie in een kleine kom tot een gladde 
massa. Voeg de gembersiroop lepel voor 
lepel toe, totdat de balans tussen zoet en 
zuur is bereikt. Giet de dressing vlak voor 
het serveren over de salade en garneer 
het met de geroosterde pijnboompitten.

Ingrediënten
4 ribeyes (elk à 250 g)
Peper en zout
Rozijnen-balsamicosaus
100 ml water
50 g rozijnen
100 ml oude balsamicoazijn
50 ml worcestershiresaus
50 ml ketchup
50 ml dijonmosterd
1 tl cayennepeper
2 teentjes knoflook
2 el gesnipperde ui
½ tl selderijzaad
1 sinaasappel
Peper en zout
Witlof-sinaasappelsalade
140 g witlof
150 g rucola
150 g rode kool
3 sinaasappels
50 g granaatappelpitjes
50 g geroosterde pijnboompitten
2 el extra vergine olijfolie
Peper en zout
Sinaasappelvinaigrette
1 sinaasappel
1 citroen
2 tot 3 el gembersiroop
3 el extra vergine Lees de uitgebreide smaakomschrijving 

van deze prachtige wijn op pagina 9.

Voor 4 personen
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DE PERFECTE COMBINATIE!
Het is een mooi spel, het combineren 
van wijn met gerechten. Bij de juiste 
match is één plus één drie. De wijn tilt 
het gerecht naar een hoger plan en 
andersom. Vandaar dat in een goed 
restaurant, waar complexe gerechten 
worden geserveerd, de sommelier 
echt kan zorgen dat je in plaats van 
een goede ervaring een uitstekende 
ervaring beleeft. Thuis is doorgaans 
geen sommelier aanwezig maar toch is 
het ook daar mogelijk door middel van 
de juiste wijnkeuze je eigen gerechten 
naar een hoger niveau te tillen.

IN DEZE EDITIE: 
VOORJAARSGROENTEN
Zuurkool, bruine bonen, pompoen 
en boerenkool beginnen langzaam 
weer een beetje van onze borden te 
verdwijnen. Natuurlijk kunnen deze 
groenten ook prima in het voorjaar en 
de zomer worden gegeten, maar toch 
krijgen we in die periode zin in een ander 
type groenten. Dat kan met de smaak te 
maken hebben die wellicht wat lichter 
of frisser is, maar ook met het seizoen 
waarin bepaalde groenten te verkrijgen 
zijn of de beste kwaliteit hebben. 

De groente waar mensen het eerst aan 
denken in het voorjaar zijn asperges. 
Zeker in de wijnwereld heeft de 
combinatie wijn met zijn asperges een 
bijna mythische status. Pinot blanc is de 
klassieke combinatie met witte asperges, 
maar zoals het doorgaans gaat met 
gerechten eet je niet uitsluitend asperges. 
Er zit vaak een saus over heen, of je eet 
er bijvoorbeeld ham of zalm bij. 

Dat heeft allemaal invloed op de 
combinatie met de wijn. Maar ga je 
puur voor de combinatie wijn met 
asperges, dan is naast de pinot blanc ook 
grüner veltliner of sauvignon blanc een 
uitstekende optie. 

Een iets minder bekende voorjaarsgroente 
is de meiknol of meiraap. Het is een 
relatief klein paars met wit knolletje. Het 
loof van de meiknol is overigens ook een 
voorjaarsgroente, namelijk raapstelen. 
De meiknol is rauw wat scherp en doet 
daardoor denken aan radijs.

En kan op die wijze prima in salades 
worden verwerkt. Maar warm bereid is hij 
een stuk zachter en zelfs wat zoet. Je kan 
ze koken, maar ook op de grill of in de 
zomer op de barbecue zijn ze erg lekker. 
En wat te denken van een heerlijke romige 
kruidensaus met daarin blokjes gekookte 
meiknol. Bij een meiknol in een salade is 
een sauvignon blanc of misschien een 
riesling een goede optie. Maar gekookt 
of gegrild, en zeker in een saus mag de 
wijn wat meer body hebben. Denk dan 
bijvoorbeeld aan een chenin blanc uit 
de Loire zoals een vouvray. Iets later in 
het voorjaar komt de postelein. Dat is 
eigenlijk een vetplantje met een lichtzure 
smaak. Je kunt hem hetzelfde verwerken 
als spinazie, dus bijvoorbeeld wokken, 
koken of verwerken in een stamppotje. 

Bij een stamppotje met postelein is 
een lichte rode wijn, die iets gekoeld 
gedronken wordt, erg lekker. Denk 
bijvoorbeeld aan een pinot noir uit Chili. 
Maar een wat krachtiger rosé is ook een 
uitstekende keuze. 

Pinot blanc en asperges. De klassieke 
combinatie. En zeker een pinot blanc 
uit de Elzas. In dit geval van het wijnhuis 
Dopff au Moulin uit Riquewihr. De 
druiven worden met de hand geoogst 
en verzameld in kleine mandjes, zodat ze 
perfect intact blijven. 

Direct na de oogst worden de druiven 
zacht geperst en men laat het verse 
sap, na een voorzichtige eerste klaring, 
aflopen naar de roestvast stalen 
vergistingstanks. Na de vergisting 
laat men de jonge wijn op natuurlijke 
wijze bezinken en helder worden, om 
vervolgens na een lichte filtering in het 
voorjaar op fles te worden gebracht. 
De wijn is jeugdig van kleur, namelijk 
bleekgeel met heldergroene reflecties. 
Hij heeft een frisse, levendige geur, 
floraal (appelbloesem) en een discrete 
fruitigheid (witte wijngaardperzik, peer, 
meloen).

DOPFF AU MOULIN 
PINOT BLANC 
FRANKRIJK, ELZAS
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Bij diverse voorjaarsgroenten is sauvignon 
blanc een uitstekende keuze. Dat geldt 
zeker ook voor deze wijn uit Argentinië. 
Hij kan prima gedronken worden bij 
asperges,  maar er zijn ook maar weinig 
salades te bedenken waar deze wijn niet 
bij past. De druiven komen uit Uco Valley 
(Mendoza). 

De beste druiven worden geselecteerd 
en na een schilweking van drie uur op 
een temperatuur van 10°C, vergisten 
de druiven op een lage temperatuur 
(14-16°C). Het resultaat is een lichtgele 
wijn met groene tinten. Met zeer 
elegante aroma’s van groene appel en 
kruidige tonen. Het koelere weer in de 
hooggelegen wijngaarden zorgt voor 
mooie zuren in de wijn. De smaak is 
knisperend fris.

Voor de Vouvray Expression de Silex, 
van Denis Meunier komen de druiven 
uit zijn wijngaarden met een klei/
vuursteen bodem. Het resultaat is een 
pure, knisperfrisse en levendige chenin 
blanc met veel wit fruit en een minerale 
toets. Daardoor is de wijn fris genoeg 
om in het voorjaar te worden gedronken 
maar heeft deze ook voldoende body 
om bijvoorbeeld gegrilde meiknolletjes 
te begeleiden. 

En als de knolletjes op zijn, maar er zit 
nog wijn in de fles is er ook geen man 
overboord. Het is een wijn waar zoveel 
complexiteit in zit, zodat hij op zichzelf 
enorm spannend is en je er echt van kan 
genieten. 

Licht gekoelde rode wijn is ook een 
uitstekende optie in het voorjaar. Zeker 
omdat je bij de voorjaarsgroenten ook 
altijd wel iets anders eet. Of dat nou vis 
of vlees is, of een vegetarisch alternatief. 
Door de elegantie en frisheid, kan deze 
pinot noir eigenlijk altijd wel. Deze pinot 
noir van Ventisquero kom uit de koele, 
dicht bij de oceaan gelegen Casablanca 
vallei. 

Een kwart van de wijn heeft een 
houtlagering van tien maanden 
ondergaan waardoor er een mooie 
balans tussen fris fruit en hout ontstaat. 
Hij heeft een verleidelijk aroma van vers 
fruit zoals kersen en aardbei maar ook 
hints van vanille en is fris van smaak, met 
zijdezachte tannine en een lange, heel 
zuivere afdronk. Kortom, een elegante 
wijn!

PHEBUS RESERVA 
SAUVIGNON BLANC
ARGENTINIË, MENDOZA

DENIS MEUNIER VOUVRAY 
EXPRESSION DE SILEX
FRANKRIJK, LOIRE

VENTISQUERO RESERVA 
PINOT NOIR
CHILI, CASABLANCA VALLEY



DE WIJNKENNER |  VOORJAAR 2024

38

FAVORIETEN VAN DE REDACTIE

ROBERT HANDJES
PELLEGRINO 
IL SALINARO 'GRILLO'

PATRICK VAN EGMOND
SARTORI LUGANA 'LA MUSINA'

BOUKE WIJLENS
A6MANI LIFILI
BIANCO SALENTO IGP

JOKE HOLSTER
NEGRO ROERO ARNEIS DOC
SERRA LUPINI

MIKE OVERVLIET
VILLA TRASQUA 
TRASTELLA VERMENTINO

LINDA VAN AKKEREN
VITICCIO PICCHE 
VERMENTINO TOSCANA

ITALIAANS WIT

De arneis is een wit druivenras dat je alleen vindt 
in Piemonte, het noorden van Italië. Het is geen 
gemakkelijk te verbouwen druif vindt men daar. 
Ze noemen hem dan ook wel ‘kleine lastpak’ 
in het dialect. Het is een druif met een eigen 
karakter: fijn fruitig met onder andere gele appel, 
peer, abrikoos en iets van kamille en amandelen. 
Hij is zacht, vol en heeft zeker voor een witte wijn 
een zeer fraaie lange afdronk. 

Daarom is hij ook zo geschikt voor bij de vitello 
tonnato en andere voorgerechten. En ook vis 
kan hij prima hebben. Niet té koud serveren want 
dan komen de prachtige aroma’s niet goed naar 
boven.

Italië heeft een grote diversiteit aan witte wijnen 
gemaakt van autochtone druivensoorten en deze 
Bianco Salento is daar geen uitzondering op. 
A6mani, wat zoveel betekent als ‘gemaakt met 6 
handen’, refereert aan de samenwerking tussen 
drie nichtjes: Francesca, Maria en Elise. In de regio 
Salento, het schiereiland in het zuiden van Puglia 
(de bekende hak van Italië) maken zij wijnen van 
voornamelijk autochtone druivensoorten. 

Deze witte wijn is een blend van chardonnay en 
malvasia bianca. Strogeel van kleur, met intense 
aroma’s van perzik, abrikozen en witte bloemen. 
Een frisse wijn, met veel vulling en een mooie 
lengte. Perfect voor een lichte lunch of gezellige 
borrel, met deze voorjaarswijn haalt u de lente 
in huis!

Ik herinner het me nog als de dag van gisteren: 
de eerste keer dat ik de Grillo Salinaro  van Carlo 
Pellegrino proefde: aan tafel, in een voortreffelijk 
restaurant in Marsala. Het was eind november, 
buiten was het 22 graden en op het bord lag een 
prachtig stuk gegrilde vis. Het was liefde op het 
eerste gezicht.

Afkomstig van wijngaarden direct aan de kust, 
naast de zoutpannen waar de wijn zijn naam 
aan ontleent. Delicate aroma's van citrusfruit 
en florale tonen van jasmijn en oranjebloesem. 
Heerlijk fris van smaak en mooi in balans met 
tonen van grapefruit, citroen en limoen met een 
fijne hint van vanille. 

Een mooie wijn kan je in gedachten meevoeren. 
Dat is nu precies wat er gebeurt bij de Sartori 
Lugana. Bij het drinken van deze wijn denk ik altijd 
gelijk aan vakanties in Italië. Het is een hele fijne 
wijn met veel aroma en toch voldoende body. 
Eigenlijk kan je hem altijd wel drinken. 

De druiven komen uit geselecteerde wijngaarden 
in het centrum van de Lugana-regio, ten 
zuidwesten van het Gardameer, in de Morainische 
heuvels waar de bodem veel klei en gesteente uit 
de ijstijd bevat. Na selectie van de druiven, worden 
deze in gehele trossen zacht geperst, gevolgd 
door een temperatuur-gecontroleerde vergisting. 
De wijn rijpt grotendeels in roestvrijstalen vaten 
voor 4 tot 5 maanden, en voor een klein deel op 
eikenhouten vaten, voor 2 maanden.

Aan het eind van de grijze en grauwe 
wintermaanden kijk ik al helemaal uit naar de 
zomer. Ik droom dan even weg en waan me 
dan bijvoorbeeld in het prachtige Toscane, in 
het heerlijke zonnetje en uitkijkend over het 
glooiende landschap vol met wijngaarden. En 
natuurlijk met een prachtig glas vermentino in de 
hand. 

Zoals deze van het wijnhuis Viticcio, afkomstig 
uit de kuststreek Maremma. Lekker fris en elegant 
met heel veel fruit (peer, ananas) en wat bloemige 
tonen. Frisse zuren en mineraliteit in de smaak, 
met een lange afdronk, waar dat kenmerkende 
Italiaanse bittertje ook naar voren komt. Ook 
heel geschikt om wat bij te eten, wat lichtere 
voorgerechten, zeevruchten, gegrilde kip… Op 
naar de zomer! 

Een druivenras dat ook al sinds mensenheugenis 
lijkt aangeplant in landen rondom de Middellandse 
Zee is de vermentino. En samen met de malvasia, 
waarvan op pagina 26 een uitgebreid verslag valt 
te lezen, heeft vermentino aan de basis gestaan 
van de opgang van de wijnbouw in Europa.

De druif heeft een verleidelijk aroma, mooie 
zuren en een prettige fruitigheid. En dit alles 
geldt zeker voor de Villa Trasqua Trastella. 100% 
vermentino, met slechts zes maanden rijping op 
roestvast staal om de frishied te behouden. De 
wijn heeft een heldere strogele kleur en heeft 
intense aroma’s van steenfruit, citrus en witte 
bloemen. De wijn heeft een aangenaam frisse 
afdronk.
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2.
Ook uit Piemonte, maar dan een blauwe 

wijndruif, is de barbera. Welke barbera-

wijn mag als DOCG worden verhandeld?

A.  Barbera d'Alba

B.  Barbera Monferrato

C.  Barbera d'Asti

3.
In vroeger tijden werd malvasia, ofwel 

malmsey, aangewend voor de productie 

van madeira. Welk druivenras wordt 

tegenwoordig vrijwel uitsluitend gebruikt 

voor madeira?

A.   Tinta roriz

B.   Tinta negra

C.  Tinta francisca

1.
De wijndruif favorita, vaak aangeplant in 

Piemonte, lijkt familie te zijn van:

A.  De chardonnay

B.  De vermentino

C.  De arneis

6.
Het wijnhuis Tahbilk in Australie maakt deel 

uit Australia’s First Families of Wine. In welk 

jaar is Tahbilk opgericht?

A.  1860

B.  1870 

C.  1880 

4.
Aan de oevers van het Gardameer vinden 

we de Lugana-wijn. Een wijn met body 

en warmte, met sappigheid en krachtige, 

zuivere aroma's. Van welke druif is deze wijn 

afkomstig?

A.  Garganega

B.  Trebbiano

C.  Vermentino

8.
Rueda is een historische wijnstreek in Spanje 

ten noordwesten van Madrid. Het gebied 

is voornamelijk bekend door haar witte 

wijn. Welke wijndruif staat hier voornamelijk 

aangeplant?

A.  Viura

B.  Garnacha blanca

C.  Verdejo

9.
Welke grote stad bevindt zich dichtbij het 

wijngebied Rueda?

A.  Zamora

B.  Valladolid

C.  Segovia

7.
In welke Australische wijnregio vinden we 

Tahbilk?

A.  Barossa Valley

B.  The Peninsulas

C.  Central Victoria

10.
Marsanne is een wit druivenras dat 

oorspronkelijk uit het noordelijk Rhône 

gebied komt en wat vele synoniemen kent, 

zoals:

A.  White Hermitage

B.  Grolleau

C.  Bourboulenc de Montpellier

5.
Lugana heeft als oorsprong de heuvels 

rondom het Gardameer. Dit meer is 

ontstaan door:

A.   Een gletsjer vanuit de Adige Vallei

B.  Aanleg van een stuwmeer in 1932 

voor de energieopwekking van Milaan en 

Verona

C.  Het buiten haar oevers treden van de 

rivier de Po.

Stuur uw oplossing vóór 30-04-2024 
naar: mike.overvliet@monnik-dranken.
nl met duidelijke vermelding van naam, 
telefoonnummer en de naam van de winkel 
waar u deze Wĳnkenner heeft meegekregen. 
Winnaars krijgen automatisch bericht. Over de 
uitslag kan  niet worden gecorrespondeerd. 
Onder de winnaars verloten wij een waardebon. 

De antwoorden van de afgelopen wintereditie:

C, A, C, B, B, A, C, C, B, A

De heer Schafthuizen was de gelukkige 
winnaar van de afgelopen wijnquiz en mocht 
uit handen van Manorie, medewerkster bij 
Uw topSlijter Drielanden in Harderwijk, de 
waardebon in ontvangst nemen. 

WIJNQUIZ

MEEDOEN? PRIJSWINNAAR

In elke uitgave van de Wijnkenner wordt uw kennis op 
het gebied van wijn op de proef gesteld. Doe mee en 

maak kans op een leuke waardebon.
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